| EBRERKRONE-GAST

Herzlich Wimcommen!

Wir freuen uns sehr, dass wir Sie in unserem Restaurant bcgrﬂﬁcn diirfen.

Frische, ehrliche (Gerichte aus hochwcrtigen, iibcrwicgcncl rcgionalcn Produkten,

ist das, was unsere Kiiche auszeichnet.

Fur Kﬁchenchc{: Hermn Kaisner und Sous»Chmcs Herrn Kiss und Hermn Acqua{:redcla mit
”'nrcm Kﬁchcnteam steht Ihr gcnussvo”er Aufenthalt im Vorc!crgrunc!,

Das Service~ | eam wird gcmciihrl: von l"'lcrrn bcck und Hcrrn Blchcn
Dicnstlcistung die von Herzen kommt. Das ist es, worum es t'églich gcht

Nun wiinschen wir |hnen viel Freude beim lesen unserer 5Pcisckartc, einen schénen

Aufenthalt und naturlich guten APPctit.

|hre Familie RueB und das K rone-T eam

SERVICEZEITEN

Von 11.30 (Jhr~ 13.30 (Jhr grobe Speisckarte
Von 13.30 (Jhr - 17.30 (Jhr Nachmittagskarte
Von 17.30 (}hr~ 21.00 (}hr grote Speisckarte
Danach bieten wir [hnen kleinere (Gerichte in unserem Rebkeller an!

Das Restaurant ist bis 23.00 UHr gcblcfnct ~ anschlieBend bewirten wir Sie gerne in

unserer Kroncbar weiter.

Fur Feiedichkeiten sind Ausnahmen méglich.



GUT ZUWISSEN, WO ES HERKOMMT!

}:lcisch, Wourst, Gemiise und Backwaren~unsere Partner sind spitzcll
Kurze Lichrwcgc fir mehr Feimatverbundenheit und mehr Nachhaltigkcit

Unser led bezichen wirvon den Jégern direkt aus der nahen Umgebung—~ dadurch ist
hochste Froduktqualitét gesichcrt.

Unscr Lammﬁcisch kommt von der I:amilie Stotz aus Mijnsingen. Dort wird seit

(Generationen eine naturnahe, regionalc Wanclcrschaﬂﬂaltung betrieben.
Den F:ISCI'I bekommen wirvon der [Fischerei Meicme aus | riedrichshafen.

Unscrc Wourstwaren sowie das Flcisch bekommen wir von der Metzgerei Buchmannin

Ravensburg,
Die Eier sind vom Obst- und [~ ierhof K noblauch-[Hof in Berg,
Unser Obst und (Gemiise kommt von [Triichte York, [sny/Allgau.
(nsere Brote und Backwaren kommen von der [Hafler Backerei Weber.

Unscrc Man'ncladc wird in liebevoller [{andarbeit bei Adam's (arten in Meersburg
Produzier’c.

Unser Honig kommt von ﬂeiBigen Bienen aus der Bodenseeregion.

Unscrcn Kéisckuchcn backen wir nach altem Hausrczep’c und die anderen Kuchen

bekommen wirvon der Konditorei f”lépl(er, }:ischbaclﬁ sowie der Konditorci chanciss,
Friedrichsha?en.

Unscrc Biere bekommen wir seit Jahrzehnten von der [~ delweissbrauerei f:arng in KiB]cgg
und der Fami]ienbrauerei Leibinger Kavcnsburg.

(Unsere Séimctc sind von der [Tirma | indauer aus | indau/Podensee sowie vom
Sch]cnkcrlﬁo{/f{avensbur‘g.

Unscrc Wcinc beziechen wir zum GroBteil direkt von unseren Bodensc&\/\/inzerm

Unscrc SclméPsc brennen wir selber in unserer Brennerei — das Obst dazu kommt

ebenfalls aus eigenem Anbau.

Dcr 5lruP fiir unsere Bodensee~5chorlc kommt aus einer Manmcaictur n Langenargen —
das Wasserist nach dem GrandenFrinziP veredelt.



KRONE-MENCI

Gcschmortcr Koticohl
Metacreme / Miso Eu’cter/ Chlll/ Niisse K LMN

P

SﬁﬁkartmcmchLinscnsuPPc
Sauerrahm/gebratene Kiesengamele E1LJS

PRI

Medaillons vom | andschwein

Selleriepijrcc/ Schwarzwurzel / Rosenkohl / rote Bete K nsdel AT .S

ocler

Gcbratcncr Kabcljau / Fanccttakrustc

K(jrbispijree/ KUrbis~Koriancler Festo/ Kartoge]gnocchi AFGJS

PRI

Parfait von der Marone / Apmcc] - Bimcnchutncg
LaUWarmCr SChOkO]aankUChCn A F’J’ K Q’

Mcnﬁprcis als §~Gang:
\/orsPcisc oder SUPPC/ Hauptgang/ Dessert

Mcnﬁprcis als +~Gangz
\/orsPcisc/SuPPc/ Hauptgang/ Dcsscrt

reNe_

SCHNETZENHAUSEN

~Alle Preise in EURO inklusive gcsctzlichcr Mehrwertsteuer-

44,00

52,50



VORSFEISE & SUFPEN

Mit Wodka und rote Bete gcbciztcs Lachsfiict
Gurke / Créme Fraiche / Wi]&kréuter GlLJsd

Gcschmortcr Kot‘cohl (warm) ﬂ
Fetacreme / Miso Butter / Chili / Niisse M KLMNQ

Schwsbische MaultaschcnsuPPc
Rinderconsommé / Rostzwiebeln / Schnittlauch AT T

Sijﬁkartogcl—LinscnsuPPc
Sauerrahm/gebratene Riesengamele E1LJS

HAUFPTSFPEISEN

/u golgcndcn r"lauptgéngen cmpgelﬂlen wir
einen gemischten Beilagensalat mit Hausdressing Gl

Rinderroulade [Hausfrauen Art
AP’CCIrO’CkoH/ Kar’cogelpijree AJNV.S

Ductt vom A]Hamm
rosa Rijckcn unter der Kréuterkruste und zarter Bratcn
Bohnenbﬂndel/ Kartogelterrine AT JSTV

Wiener Kaibsschnitzcl aus der Kculc

K arotten — Erbsengemu’se/ /itrone / Preiselbeeren / Pommes-[rites AT

Mcdai”ons vom heimischen Reh / Wacholdcrsaucc
SC”eriePUrcc/ Sclﬂwarzwurzcl/ Koscnkoh]/ rote Pete K nodel AT .SV

(Gebratenes Zandcrﬁlct/ Ora ngensauce
rosa FFCF]CCF/ geschmortcr Cl’yicorée/ buntes | insenrisotto A G5V

(ebraten Kabc_ljau / Pancettakruste
KUrbisPUrcc/ K iirbis-K oriander chto/ Kartogelgnocchi ATGJS TV

Kotc Bcte Knc’iclcl
Kriutersauce / /wiebel / Schwarzwurzel AT 5 ﬂ

Orecchiette / Pesto Rosso AKLMN
Granola/getrocknete Tomaten/ Kresse @

alle Preise in FURO inklusive gesctzlicher Mehrwertsteuer-

14,00

13,50

7,80

92,80

7,80

27,90

31,00

29,00

33,00

29,50

52,00

21,00

21,00



Stcaks und Burgcr

RumPstcak vom argcntinischcn Weiderind (Z‘POg) 31,00
Kréuterbutter/ Mandelkroket’cen ATJSV

Kindcrﬁlctstcak vom argcntinischcn Weiderind (2.505) 34,50
Pfefferrahmsauce / Pommes-[rites AJ SV

Putensteak ,Siidsee® / Fruchtigcr Currysaucc (ZZOg) 27,00
gebratene f:rijchte/ Mangocl’]utney/ Basma’cireis KLMNQ

Krone~Burgcr vom deutschen Dry ~Agccl bcc{: 21,00
Samctiges Kindﬂeisch/ Eausgemachter Burgersauce/ Fontina Kése

Brioche Brétchen/ T omate / Zwiebe]comcit/ Kucola ATJTN

chctarischc Alternative: statt BceF~Fattic/\/eganes—Fattie AFJLTV ﬂ 21,00

SUPcrfooc] Bowl / SPECIAL

Bunte Blattsalat/ babgspinat/ Baisamicovinaigrcttc 21,00
Quinoa / Heidelbeeren / Mandel / Avocado A15T.0 @

mit gcbratcncn Fu‘cenbrus’cstrehccn~/l 24,00
mit gcbratcncn Ricsengamclcn AGJU 25,50
mit Ziegemcrischkéseta]em/ Honig/ Thgmian J ﬂ 24,00

EmPFcHung von unserem ncPalcsischcm Koch E)ikash
MOMOQO - traditionelle ncPalcsischc Tcigtaschcn 27,00
Game]emcl’j”ung/ Tomatcn~C}1i]i DIP AETGN

DESSERT

Parfait von der Marone / Apfcl - Bimcnchutncy 9,50
Lauwarmcr Schoko]adenkuchcn A FJ K Ql

}:ijr eine weitere AuswaH an unseren  Jesserts Fragcn

Sie bitte unsere Scrviccmitarbcitcr.

—Ane Freise in EUKO inklusive gesetz!icher Mehrwertsteuer-



SCHWABISCHE. KRONE KLASSIKER

/u Folgenden Hauptgéngen cmpgehlen wir
einen gemischten Beilag)ensaiat mit Hausdressing GJ 7,80

K rone Fischteller - gebratcnc Fischlcilcts 31,00
K rauterbutter / (Gemiise / Petersilienkartoffeln AGJIK SV

Rehbraten aus heimischer Jagcl 28,50
Wa]clpi]ze/ Freiseibeeren//\pcel/ Spétzle/ MandelkrokettenATJK SV

Kchgulasch aus heimischer Jagd 25,50
Wa]dpilze/ Freisen)eeren/ Hausapgel/ SPétzle/ Mande]kro‘(et{:en AT KV

Schwabcntc”cr 25,80
gebratene Schweinemedaillons / abgeschmé]zte Maultasche
Ralﬂmchampignouws/ [ rbsen/ Krautsp’atzlc ATLLLS TV

Hausgcmachtc Mau]taschcn go[c]braun gcbratcn 21,00
Bondor?er Speck/ / wiebeln / Kar’cogelsalat ATST

Jégcrscl"mitzcl vom Schweineriicken 25,50
Champignonrahmsaucc/Spétzlé/ Fommcs }:ritesA’ mJov

7 wiebelrostbraten vom Weiderind 31,00
Jus/ F]Cannengcmijsc/ Késcspétzlc AT.JSV

reNE_

SCHNETZENHAUSEN

~Alle Preise in EURO inklusive gcsctzlichcr Mehrwertsteuer-



A Gluten ~ Weizen
B Gluten~Roggen
C  Gluten - Gerste
D  Gluten~Hafer
F Krebstiere

F FEler

G Tisch

F  Erdniisse

| Soj

J  Milch /| aktose
K Mandel

. Haselniisse

M Walniisse

Kcnnzcicl‘mungcn

g Ns=s<cH0wRAQOTOZ

Pei Fragcn helfen wir ”‘mcn gemne weiter.

Cashew-K erne
Fccannilsse
Faram’flssc
Pistazien

Macadamianiisse

Sellerie

Senf

Sesam

Schwefeldioxid / Sulfite
LuPinc

Weichtiere

vegetarisch

vcgan

_Gutschcin K rone®

Sie suchen noch ein schénes Gcschcnk? Wir haben die ]c]cc!

[ in Geschenk-(Gutschein von der ,,Kronc“ iiberz.P>. einen Pesuch im
Restaurant oder ein Petrag zur freien Verfiigung.
S gung

Die Gutschcinc stellt nmcn unser Rcchtions—Tcam germe aus.



