| EBRERKRONE-GAST

Herzlich Wimcommen!

Wir freuen uns sehr, dass wir Sie in unserem Restaurant bcgrﬂﬁcn diirfen.

Frische, ehrliche (Gerichte aus hochwcrtigen, iibcrwicgcncl rcgionalcn Produkten,

ist das, was unsere Kiiche auszeichnet.

Fur Kichenchef Herr Kaisner und Sous-Chefs Hermn Kiss und [Herm Aqua{:rcdcla mit
”'nrcm Kﬁchcnteam steht Ihr gcnussvo”er Aufenthalt im Vorc!crgrunc!,

Das Service~ | eam wird gcmciihrl: von l"'lcrrn bcck und Hcrrn Blchcn
Dicnstlcistung die von Herzen kommt. Das ist es, worum es t'églich gcht

Nun wiinschen wir |hnen viel Freude beim lesen unserer 5Pcisckartc, einen schénen

Aufenthalt und naturlich guten APPctit.

|hre Familie RueB und das K rone-T eam

SERVICEZEITEN:

Von 11.30 (Jhr~ 13.30 (Jhr grobe Speisckarte
Von 13.30 (Jhr - 17.30 (Jhr Nachmittagskarte
Von 17.30 (}hr~ 21.00 (}hr grote Speisckarte
Danach bieten wir [hnen kleinere (Gerichte in unserem Rebkeller an!

Das Restaurant ist bis 23.00 UHr gcblcfnct ~ anschlieBend bewirten wir Sie gerne in

unserer Kroncbar weiter.

Fur Feiedichkeiten sind Ausnahmen méglich.



GUT ZUWISSEN, WO ES HERKOMMT!

}:lcisch, Wourst, Gemiise und Backwaren~unsere Partner sind spitzcll
Kurze Licmccrwcgc fiur mehr Heimatverbundenheit und mehr Nachhaltiglccit.

Unser led bezichen wirvon den Jégern direkt aus der nahen Umgebung—~ dadurch
ist hochste Froduktqua]itét gesic!ﬂer’c.

Unscr Lammﬁcisch kommt von der I:amilie Stotz aus Mijnsingen. Dort wird seit

(Generationen eine naturnahe, regionalc Wanclcrschaﬂﬂaltung betrieben.
Den F:ISCI'I bekommen wirvon der [Fischerei Meicme aus | riedrichshafen.

Unscrc Wourstwaren sowie das Flcisch bekommen wir von der Metzgerei Buchmannin

Ravensburg,
Die Eier sind vom Obst- und [~ ierhof K noblauch-[Hof in Berg,
Unser Obst und Gemiise kommt von [Triichte York, [sny/Allgau.
(nsere Brote und Backwaren kommen von der [Hafler Backerei Weber.

Unscrc Man'ncladc wird in liebevoller [{andarbeit bei Adam's (arten in Meersburg
Produzier’c.

Unser Honig kommt von ﬂeiBigen Bienen aus der Bodenseeregion.

Unscrcn Kéisckuchcn backen wir nach altem Hausrczep’c und die anderen Kuchen

bekommen wirvon der Konditorei f”lépl(er, }:ischbaclﬁ sowie der Konditorci chanciss,
Friedrichsha?en.

Unscrc Biere bekommen wir seit Jahrzehnten von der [~ delweissbrauerei f:arng in KiB]cgg
und der Fami]ienbrauerei Leibinger Kavcnsburg.

(Unsere Séimctc sind von der [Tirma | indauer aus | indau/Podensee sowie vom
Sch]cnkcrlﬁo{/f{avensbur‘g.

Unscrc Wcinc beziechen wir zum GroBteil direkt von unseren Bodensc&\/\/inzerm

Unscrc SclméPsc brennen wir selber in unserer Brennerei — das Obst dazu kommt

ebenfalls aus eigenem Anbau.

Dcr 5lruP fiir unsere Bodensee~5chorlc kommt aus einer Manmcaictur n Langenargen —
das Wasserist nach dem GrandenFrinziP veredelt.



KRONE-MENCI

(ebeiztes Saiblingsmcilct/Tcriyaki/ Chi]icrémc
Wakame / rote /wiebeln / K oriander CD.EM

P

[ ssenzvom heimischen Reh
T riffelravioli / (Gemiise ACT KN

RRIRY

Medaillons vom | andschwein
Blumenkohlcreme / Kimchi / ]ngwexjus/ Sesam / K roketten ACETKMN

oc]cr

(Gebratenes Zanderfilet
Riesling~Di”saucc/gcsclﬁmor’ter Kliirbis / Kliirbiscreme / feine Pandnudeln ACD.I KN

R

In Rotwein Pochicrtc Gewiirzbirne
\/ani“eParFait/ Haselnusscrumb]e ACERN

Mcnﬁprcis als §—Gang: 44,00
Vorspcisc oder SUPPC/ Hauptgang/ Dcsscrt

Mcnﬁprcis als ‘I'—Gang: 52,50
(bis 20.30 Uhr méglich)

\/orspcisc/ SUPPC/ Hauptgang/ Dessert

reNe_

SCHNETZENHAUSEN

~Alle Preise in EURO inklusive gcsctzlichcr Mehrwertsteuer-



VORSPEISEN & SUPFEN

Variation von Butternut ~ und l"'lolclcaidokiirbis/AP{:e]chutney
Tatar vom Rincler‘met/ Créme Fra?chc ALT

Gebeiztes Saiblingsfilet / asiatische Aromen
Teﬂyaki/ Chilicreme / \Wakame / rote /wiebeln / K oriander ¢ D.EM

Schwsbische MaultaschcnsuPPc
Rinderconsommé / Rostzwiebeln / Schnittlauch ACTK

Crc‘:mcsuPPc vom [Hokkaidokiirbis / gebratene Riesengarneie ABTKN

HAUFTSPEISEN

Zu golgcndcn r"lauptgéngen cmpgelﬂlen wir

einen gemischtcn Beilagensa!at mit Hausclressing GJl

Ductt vom A]Hamm ~rosa gcbratcncr Kﬁckcn und zarter bratcn

Sauce Frovencale/Auberginencréme/ Kirschtomaten/ Folenta ATJKN

Wiener Kalbsschnitzc[ aus der Kcu[c

Karot’cen - Erbsengemijse/ /itrone / Freise”}eeren/ Fommeswf:ritesA CF

Mcdai”ons vom | _andschwein / Blumenkohlcreme / Kimchi
lngwexjus/ Sesam / Kroketten ACETKMN

Gcbratcncs Zandcrpilct/ Kics]ing—Di“sauce
Geschmorter KUrbis/ K(jrbiscréme/Feine Bandnude]n ACDTKN

Gcbratcncs f:ilct vom LOUP de merund Kicscngarnclc

TomatemMuschelragout/ (Grana FPadano / Kréutergnocchi ABCDFEKNO

Risotto vom Vialone Nano Reis / |Hokkaidokiirbis
(Grana Padano / [Haselnusscrumble ACTHIN ﬂ

Hausgcmachtc Falafel
Currg ~-Hummus / Fortweimceigen/ Walnuss ©-N @

A”c Frcisc in EURO inklusive gesetzlichcr Mchrwertstcucru

17,90

14,50

7,80

9,80

7,80

% 1,00

29,00

29,00

29,50

% 1,00

21,00

21,00



Stcaks und Burgcr

RumPstcak vom argcntinischcn Weiderind (Z‘POg)
Wa]dpi]zkrus’ce/ Ealsamicojus/ Mandelkroketten ACEGKN

Kindcrﬁlctstcak vom argcntinischcn Wcidcn’nd (2.505)
Pfefferrahmsauce / Pommes-[rites TN

Putensteak ,Siidsee® / Fruchtigcr Currysaucc (ZZOg)
(Gebratene [Triichte / Mangocl’]utney/ Pasmatireis BIHGJ

Krone~Burgcr vom deutschen Dry ~Agccl bcc{:
Samctiges Kindﬂeisch/ Eausgemachte Burgersauce/ Fontina Kése

Brioche Brétchen/ T omate / Zwiebe]comcit/ Kucola ACERL

chctarischc A]ternativc: statt BceF~Fattic/Veganes—Fattie ACLEL ﬂ

SUPcrfooc] Bowl / SPECIAL

Bunte Blattsaiatc/ balsamicoc!rcssing/ Kcrnéi
Avocado / Quinoa / Blutorangc/ Karbiskerne E-L ﬂ

mit gebratenen Fu’cenbrus’cstreiFen r
mit gcbratcmcm / anderfilet AD.T
mit Ziegemcrischkéseta]em/ Honig/ Thgmian r

EmPFcHung von unserem Koch E)ikash

Indisches Butter Chicken von der Hzhnchenbrust / Duftreis 10

DESSERT

In Rotwein Pochicrtc Gewiirzbirme
\/ani“eparf:ait/ r‘laselnusscrumble ACEHN

}:ijr eine weitere AuswaH an unseren  Jesserts Fragcn

Siie bitte unsere Servicemitarbeiter.

—Ane Freise in EUKO inklusive gesetz!icher Mehrwertsteuer-

31,00

4,50

27,00

21,00

21,00

21,00

24,00

25,50
24,00

27,00

92,50



SCHWABISCHE. KRONE KLASSIKER

/u Folgenden Hauptgéngen cmpgehlen wir
einen gemischten Beilag)ensaiat mit Hausdressing GJ 7,80

K rone Fischteller - gebratcnc Fischlcilcts 31,00
K rauterbutter / (Gemiise / Petersilienkartoffeln ADFKL

Rehbraten aus heimischer Jagcl 28,50
Wa]clpi]ze/ Freiseibeeren//\pcel/ Spétzle/ K rokettenACTGKN

Kchgulasch aus heimischer Jagd 25,50
Wa]dpilze/ Freisen)eeren/ Hausapgel/ SPétzle/ Mande]kro‘(et{:en ACEGIKN

Mcdai”ons vom heimischen Kch 33,00
F\CegenKirschen/ (emiisevariation / Mancle”(roketten/* CRGKN

Hausgcmachtc Mau]taschcn go[c]braun gcbratcn 21,00
Bondorper SPec‘(/ Zwiebein/ Kartogelsalat ACTKL

Jéigcrscl"mitzcl vom Schweineriicken 25,50
Champignonrahmsauce/ Spétzle/ Fommes Frites ACHKN

7 wiebelrostbraten vom \Weiderind 31,00
F\Cannengem[jse/ Késespétzle AGCEKN

reNE_

SCHNETZENHAUSEN

~Alle Preise in EUKO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer-



Kennzeichnungen

A Weizen (glutcnlﬂaltig) | Walniisse

B K rebstiere J Cashcw-Kcmc

C Eler K Sc"cric

D Fisclw 1 Scn{:

E. 5C3j8 M Scsam

F Milch /| aktose N Sulfite / Schwefeldioxid
G Mandcln O Weichtiere

]"‘l Hasclniissc

7, Vegetarisch
@ Vegan

Dic Kcnnzeichnung der HauPta"crgcnc cholgt cntsPrcchcncl
der gcsctzlichcn Vorschri&.

Bei ]:ragcn helfen wir Jhnen gerne weiter.

(Gutschein K rone*

Sie suchen noch ein schones (Geschenk? Wir haben die |dee!

Fin Gcschcnk—Gutschcin von der ,,Kronc“ tiber einen Bcsuch

im Restaurant oder ein Ectrag zur freien Vcrpﬁgung.
Dic Gutschcinc stellt ”'mcn unser Kcchtions~Tcam gerne aus.



